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wine Bar. C'& chi lo considera addirittura il migliore ristorante di Roma. E
chi starebbe ore a contemplare gli scaffali e ad assaggiare cido che di meglio
cela il bancone. In realta & una salumeria “di lusso” con uso cucina, che
funziona normalmente da negozio durante il giorno per poi trasformarsi in
wine bar a ora di pranzo, a cena e anche dopo. La sterminata offerta di uno
fra i banconi di salsamenteria piu forniti d’ltalia & a disposizione di chi vuole
anche solo un assaggio di prosciutti (da Pata Negra a Sauris passando per

. le piccole e grandi eccellenze norcine italiane e non) e insaccati, formaggi,
ricotte, conserve di qualita eccezionale. Se si decide di cenare o pranzare ci
si accomoda a tavola (i posti sono pochi e lo spazio & quello che &, dunque
la prenotazione & praticamente obbligatoria) e si sceglie dalla ricca carta.

| piatti sono tutti ben eseguiti, e realizzati, manco a dirlo, con materie

" prime straordinarie. Spaghetti-alla carbonara con uova di Parisi e guanciale
di Spigaroli, cacio e pepe, tortellini artigianali confezionati da “rezdore”
bolognesi in brodo di cappone, hamburger di fassone selezione Cazzamali.
Questi i classici, ma il menu & cangiante, c'€ qualcosa di pesce, oppure

si sceglie di trascorerre la serata tra un bocconcino di bufala, una fetta di
culatello, pomodorini secchi (stupendi) e la favolosa pizza bianca, all'insegna
dello spizzico. Insomma un vero paradiso per gourmet. Il tutto innaffiato dai
vini di una lista anch’essa sterminata, che contiene rarita assolute come i
Borgogna di Rousseau e di Trapet, grandi Barolo, eccezionali Champagne
artigianali, cosi come bottiglie alla portata di tutti e dall’ottimo rapporto
qualitad/prezzo. Tanto che qui si pud mangiare e bere spendendo dai 25 ai
2500 euro a persona. Seduti su piccole sedie a piccoli tavoli, ricavati fra il
banco frigo e gli scaffali straripanti di ogni ben di Dio. E serviti da camerieri
competenti e gentili, ma soprattutto un po’ acrobati.
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